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agneaux. Depuis mai,
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labellisés sont
% commercialisés.

prés pres de 20 ans
de travail, les éleveurs

Ils meritent bien

une AOC

Le terroir exceptionnel
qu'est la Baie du Mont
Saint Michel, une alimen-
tation par paturage dans
les herbus, un élevage entre
terre et mer, il n'en fallait
pas plus pour donner aux
agneaux des prés salés une
viande au golit si particu-
lier, reconnue par tous les
gourmets. Les éleveurs,
entre llle et Vilaine et
Cortentin, ontvu la qualité
de leur travail récompensée
par I'obtention d'une
AQC, en octobre dernier. 1|
leur a fallu 18 ans pour
mener a bien ce dossier,
fédérer les éleveurs, faire
reconnaitre les spécificités
de cette alimentation a
base de plantes halophiles.
"Cette AOC reconnaft
notre savoir-faire, la qual-
té de nos produits, la spé-
cificité de notre élevage”,
savoure Yannick Frain, pré-
sident de |'organisme de
défense et de gestion de
I'appellation et éleveur a
Roz sur Couesnon, lors de
son lancement, le vendredi
9 juillet. Pour Gilles
Guillomon, vice-président
de la chambre d'agricultu-
re d'llle et Vilaine, "cette
AOC ponctue le lien fort
entre une production et un
territoire. Les moutons et la

Baile du Mont Saint Michel
sont indissociables ™.
"C'est une reconnaissance
pourles produits de quali-
e, estime Rémi
Bailhache, président de la
chambre d'agriculture de
la Manche. "Des produits
gui luttent contre la bana-
lisation de notre alimenta-
tion", complete Jean-
Michel Lemétayer,
président de la FNSEA, qui
en appelle a |a reconnais-
sance de ces spécificités
dans la prochaine PAC,

5 000 BREBIS

ET UN CAHIER

DES CHARGES

14 producteurs élevant
5 000 brebis sont entrés
dans la démarche. Ils se
sont engagés a respecter un
cahier des charges qui défi-
nit les zones de production,
les conditions de produc-
tion, notammentun patu-
rage d'au moins 70 jours
pour des agneaux abattus
a au moins 115 jours. Pour
respecter les périodes de
paturage, des agneaux
pourront étre vendus de la
Pentecote a la mi-janvier.
De 3 24 000 agneaux sous
AQC pourront étre com-
mercialisés chaque année,
Les premiers ont été ven-

dus en mai.

Pour les éleveurs, |'obten-
tion de I'AOC n'est pas
une fin en soi. Il faut qu'el-
le vive et se développe,
que |a filiere se solidifie. La
prochaine étape pourrait
étre la reconnaissance
européenne d'une AOP. ||
reste encore aux éleveurs de
nombreux dossiers 2 faire
avancer pour assurer la
pérennité de |la production
ovine dans la Baie. Le pre-
mier est celui de |'installa-
tion de jeunes. S'ilyadela
place pour de nouveaux
troupeaux et de la deman-
de pour leurs agneaux, les
contraintes  pour la
construction de bergeries
proches du littoral et les
régles d'occupation tem-
poraire de |'estran mettent
des batons dans les roues
des projets. Reste égale-
ment a poursuivre |'har-
monisation des regles
administratives entre les
deux régions, |'autorisa-
tion d'occupation tempo-
raire du domaine public
maritime sur lequel sont les
herbus est de 10 ans en llle-
et-Vilaine, elle n'est que de
3 ans dans la Manche. &



